
‘Sample’ Program

Godzina Koktajlowa -Szwedzki Bufet

Gorące Przystawki (Hors D’oeuvres) Roznoszone na Tacach
Plastry Pomidora ze świeżym Serem Mozarella

Plater Przystawek- Wędliny, Sery i Marynowane Jarzynki
Układanka ze świeżych Owoców 

Bukiet Surowych Warzyw z Dipem
Sałatka Morska- Krewetki i Kraby w Sosie Majonezowym

Stacja Szefa: Polędwica Wieprzowa
Duszona Wołowina z Papryką 
Klopsiki w Sosie Koperkowym

Gulasz Węgierski z Kolorową Papryką
Kiełbasa z Duszoną Kapustą Kiszoną 

Zestaw Pierogów (Mięsne i Ruskie)
żeberka Pieczone w Sosie BBQ

Ryba Pieczona w Delikatnym Sosie Cytrynowym
Calamari z Włoskim Ostrym ‘Cocktail Sauce’

Zapiekane Ziemniaki z Cebulką

Przedstawienie Gości Honorowych 

Toast Szampanem 

Pierwsze Danie
Sałata a la Cezar z Grzankami, Posypana Serem Mozarella

Drugie Danie
Pieczona Pierś Kurza w Sosie Marsala z Grzybami

Pieczeń Schabowa w Sosie Własnym
Filet Lososia w Sosie Koperkowym  

Prezentacja Tortu 

Stół Wiedeński 
Elegancko Udekorowane Stoły Prezentowane na Sali -Torty, Ciasteczka 

Kremowe, Galaretki, Czekoladki, Likiery, świeże Owoce, Fontanna z Płynną 
Czekoladą, Kawy-Herbaty Wielo-Smakowe

 
Otwarty Bar Alkoholowy (bez ograniczen) plus

Importowane Wina 
Importowane Piwa 

Soki- Pomarańczowy, Cranberry, Jabłkowy, Grejpfrutowy, 
Pomidorowy, Ananasowy, Wody Sodowe

Szczegóły Dotyczące Menu i Specjalnych Zamówien Są Do Uzgodnienia

Princess Manor


