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‘Sample’ Program

S

Godzina Koktajlowa -Szwedzki Bufet

Gorace Przystawki (Hors D’oeuvres) Roznoszone na Tacach
Plastry Pomidora ze Swiezym Serem Mozarella
Plater Przystawek- Wedliny, Sery i Marynowane Jarzynki
Uktadanka ze swiezych Owocéw
Bukiet Surowych Warzyw z Dipem
Satatka Morska- Krewetki i Kraby w Sosie Majonezowym
Stacja Szefa: Poledwica Wieprzowa
Duszona Wolowina z Papryka
Klopsiki w Sosie Koperkowym
Gulasz Wegierski z Kolorowa Papryka
Kietbasa z Duszong Kapustq Kiszonag
Zestaw Pierogow (Miesne i Ruskie)
zeberka Pieczone w Sosie BBQ
Ryba Pieczona w Delikatnym Sosie Cytrynowym
Calamari z Wtoskim Ostrym ‘Cocktail Sauce’
Zapiekane Ziemniaki z Cebulkq

Przedstawienie Gosci Honorowych
Toast Szampanem

Pierwsze Danie
Satata a la Cezar z Grzankami, Posypana Serem Mozarella

Drugie Danie
Pieczona Piers Kurza w Sosie Marsala z Grzybami
Pieczenn Schabowa w Sosie Wiasnym
Filet Lososia w Sosie Koperkowym

Prezentacja Tortu

Stot Wiederniski
Elegancko Udekorowane Stoly Prezentowane na Sali -Torty, Ciasteczka

Kremowe, Galaretki, Czekoladki, Likiery, Swieze Owoce, Fontanna z Ptynna
Czekolada, Kawy-Herbaty Wielo-Smakowe

Otwarty Bar Alkoholowy (bez ograniczen) plus
Importowane Wina
Importowane Piwa
Soki- Pomaranczowy, Cranberry, Jabtkowy, Grejpfrutowy,
Pomidorowy, Ananasowy, Wody Sodowe

Szczegdly Dotyczace Menu i Specjalnych Zamdéwien Sq Do Uzgodnienia




